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สิงคโปรอนุญาตจําหนายเนื้อสัตวทีเ่พาะเลี้ยงในหองทดลอง 

(Lab-Grown meat) เพ่ือการบริโภคเปนที่แรกในโลก 
 

 
 
 
 

 

ผลิตภณัฑ “Chicken bites” เน้ือไกท่ีผลติมาจากการเพาะเซลลไกในหองทดลอง 

เม่ือไมนานมานี้ประเทศสิงคโปรไดออกกฎหมายในการอนุญาตขายเนื้อไกท่ีเพาะเลี้ยงในหองทดลอง
เปนสิ่งถูกกฎหมาย ซ่ึงบริษัท San Francisco Start-up Eat Just Inc. ไดทําการออกขายผลิตภัณฑเนื้อไกท่ี
เพาะเลี้ยงในหองทดลอง จากเซลลไกเปนครั้งแรกในประเทศสิงคโปรซ่ึงผานการรับรองโดย Singapore Food 
Agency (SFA) นับวาสิงคโปรเปน ประเทศแรกท่ีออกกฎหมายนี้ในโลก  

สําหรับการเปดตัวผลิตภัณฑ “Chicken bites” ในระยะแรกนั้นจะเริ่มเปนตัวในรานอาหารกอน 
หลังจากนั้นจะมี การจําหนายในรานคาปลีกหรือหางสรรพสินคาในประเทศโดยราคาจําหนายของผลิตภัณฑนี้
จะมีราคาใกลเคียงกับราคาเนื้อไกพรีเมียมท่ีจําหนายอยูในประเทศสิงคโปร ซ่ึงผูบริหารของบริษัท Eat Just ได
กลาววาผลิตภัณฑเนื้อสัตวของเราจะเปนการลดการฆาสัตวเพ่ือบริโภคกวาาลานตัวในอนาคตและผลิตภัณฑ
เนื้อสัตวท่ีถูกเพาะเลี้ยงจากหองทดลองนั้นจะเปนเนื้อสัตวท่ีอุดม ไปดวยโปรตีนและแรธาตุท่ีไมตางจากเนื้อสัตว
ท่ีถูกเลี้ยงดวยวิธีแบบดั้งเดิม โดยหองทดลองเพ่ือรองรับการผลิต เนื้อสัตวจากหองทดลองขณะนี้จะตั้งอยูใน 2 
แหง ไดแก ประเทศสิงคโปรและรัฐแคลิฟอรเนียประเทศสหรัฐอเมริกาโดยในอนาคตอันใกลบริษัทมีแผนท่ีจะ
ขยายตลาดไปยังสหรัฐอเมริกาและยุโรปตะวันตกหลังจากเปดตัวในประเทศสิงคโปรไปกอนหนา  

 

เรียบเรียงโดย  
นาย ฐิโรจน โกวัฒนะ 

ฝายสงเสริมนวัตกรรม 
โทร 024228688 ตอ 9501 thiroj@nfi.or.th 
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นอกเหนือจากผลิตภัณฑจากเนื้อสัตวท่ีเพาะเลี้ยงในหองทดลอง บริษัท Eat Just ไดเปดตัวผลิตภัณฑ
ไขไกท่ีไมได ผลิต มาจากไกโดยมีชื่อวา “Just Egg” ซ่ึงเปนการผลิตไขไกจากถ่ัวและมายองเนส  

ตัวอยางอาหารท่ีใชผลติภณัฑ Just Egg ไขไกท่ีทําจากพืชของบริษัท Eat Just 

จะเหน็แนวโนมองการบริโภคกลุมมอาหารทดแทนโปรตีนจากพืช (Plant-based protein) กําลังเปน
ท่ีนิยมใน สหรัฐอเมริกาและในเอเชียเห็นไดจากตัวเลขการลงทุนของบริษัท Startup ท่ีชื่อวHา “Impossible 
Foods” ท่ีไดใชเงินลงทุนกวา 500 ลานเหรียญสหรัฐหรือประมาณ 15,000 ลานบาท สําหรับการลงทุนธุรกิจ
ในผลิตภัณฑกลุม Plant-based protein ในเอเชีย  

อีกหนึ่งบริษัทท่ีเปนผูนําในกลุมผลิตภัณฑโปรตีนทดแทนจากพืช “California-based Beyond 
Meat” ไดเปดตัว “Meatless minced pork” ซ่ึงเปนเนื้อหมูสับท่ีทํามาจากพืชเพ่ือตอบโจทยในกลุมประเทศ
จีนซ่ึงเปนตลาดใหญของกลุมผูรับประทานอาหารวีแกนและในเดือนตุลาคม 2563 ท่ีผานมาไดเปดตัวเนื้อสัตว
จําลองซ่ึงผลิตจากพืชโดยมีการวาง จําหนายในซูเปอรมารเก็ตในฮองกงและสิงคโปร 

 

ตัวอยางอาหารท่ีใช Meatless minced Pork ของบริษัท California-based Beyond Meat (ประเทศจีน) 

ท่ีมา:  - https://herald-review.com/lifestyles/food-and-cooking/singapore-becomes-first-country-to- 
approve-lab-grown-meat/article_c6f75b5a-43df-5fd3-8500-fc33e27a0a8c.html 
- https://www.livekindly.co/beyond-meats-vegan-pork-china/   
- https://www.ju.st/en-us/products/consumer/egg/folded  
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