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5 นวัตกรรมการออกแบบเพ่ือเพ่ิมฟังก์ช่ันการใช้งาน 
 

นวัตกรรมการออกแบบเพ่ือเพ่ิมฟงกชั่นการใชงานสําหรับอุตสาหกรรมอาหาร เปนการพัฒนาตอยอดจาก
สิ่งท่ีมีอยูแลวมาปรับเปลี่ยนดีไซนบางอยางเพ่ือใหสามารถใชงานไดดีข้ึน เหมาะสมกับชีวิตประจําวันของผูบริโภค 
ท่ีนาสนใจมีดังนี้ 

 

1. สติกเกอรบอกระดับความสุกของผงไม 

การออกแบบสติกเกอรบอกระดับความสุกของผลไมใชแถบสีแบงเปนสามระดับ เทียบกับสีเปลือกเปนตัว
บอกระดับความสุกของผลไม เพ่ือชวยใหผูบริโภคสามารถเลือกผลไมตามระดับความสุกท่ีชอบไดงายข้ึนดวยตา
เปลา อํานวยความสะดวกใหกับผูบริโภคในการเลือกรับประทานผลไมไดเปนอยางดี 
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2. แกวน้ําดื่มและถาดใสอาหารรวมในหนึ่งเดียว 

เปนบรรจุภัณฑท่ีชวยเพ่ิมความสะดวกสบายใหกับผูบริโภคโดยเปนท้ังแกวใสเคร่ืองดื่มและ
ถวยสําหรับใสขนมขบเคี้ยวในหนึ่งเดียว ทําใหการรับประทานอาหารมีความสะดวกสบายและ
เพลิดเพลินมากย่ิงขึ้น 

 

 

 

 

 

 

 

3. วันหมดอายุบนบรรจุภัณฑที่ชัดเจน 

การออกแบบท่ีเรียบงาย แตไดประโยชนเต็ม 100% เพื่อแกไขปญหาการพลิกหาวันหมดอายุ
ท่ีมักมองไมเห็น เพียงแคการออกแบบท่ีมีการเพ่ิมขนาดตัวอักษรของวันหมดอายุและเลือกจุดในการ
พิมพท่ีสามารถแสดงใหเห็นไดชัดเจน ก็สามารถชวยใหผูบริโภคตัดสินใจซื้อไดทันที 
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4. ชองระบายน้ําออกบนฝาถวยบะหมี่กึ่งสําเร็จรูป 

การออกแบบท่ีเพ่ิมชองระบายน้ําออกบนฝาถวยบะหม่ีก่ึสําเร็จรูป ทําใหการรับประทานบะหม่ีในรูปแบบ
แหงสะดวกสบายมากข้ึน 

 

 

 

 

 

 

5. บรรจุภัณฑบอกปริมาณ 

บรรจุภัณฑน้ําสมท่ีกําหนดประมาณท่ีเหมาะสมในการเทแตละครั้งมาให โดยหากผูบริโภคเทตามปริมาณ
ท่ีกําหนดจะทําใหไดปริมาณท่ีเหมาะสมตามความตองการบริโภคแตละครั้งและทราบปริมาณท่ีคงเหลือไดลวงหนา 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

จะเห็นไดวา การพัฒนาบรรจุภัณฑใหสอดคลองกับความตองการของตลาด โดยการเพ่ิมฟงกชั่นการใช
งานควบคูกันไปดวย สามารถดึงดูดความสนใจของผูบริโภคไดมากยิ่งข้ึน  
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ท่ีมา:https://packagingeurope.com/,https://news.aptar.com/, 
http://www.foodnetworksolution.com/ สืบคนเม่ือ 10 มีนาคม 2563. 
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