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 เนสท์เล่ ได้เปิดตัว 2 ผลิตภัณฑ์ใหม่ทางเลือกจากพืชทดแทนเนื้อสัตว์คือ “vEGGie” ไข่วีแกนทางเลือกท่ีมี

คุณค่าทางโภชนาการและอร่อยทดแทนไข่ธรรมดา ภายใต้แบรนด์ Garden Gourmet ท ามาจากโปรตีนถั่วเหลืองและกรด

ไขมันโอเมก้า 3 โดยตัว vEGGie จะสามารถกวนหรือใช้ในอาหารท่ีมีไข่เป็นส่วนประกอบหลักได้ นอกจากนี้ยังใช้เป็น

ส่วนผสมในเค้กและคุกกี้ได้เหมือนกับไข่ไก่อีกด้วย ส าหรับ “Vrimp” หรือกุ้งมังสวิรัติ ท าจากสาหร่าย (seaweed) ถั่ว 

(peas) และบุก (konjac root) ท าให้ Vrimp มีไฟเบอร์สูงและมีเนื้อสัมผัสและรสชาติเหมือนกันกับกุ้ง สามารถน าไปปรุง

อาหารได้หลากหลายรูปแบบตัง้แตส่ลัดไปจนถึงจานพาสตา้ครมีอยา่ง Alfredo 

 เเมใ้นปี 2563 ยอดขายของผลิตภัณฑจ์ากพชืเเบรนดต์า่งๆของเนสท์เล่ จะมีมูลคา่เพียง 7. 3 พันล้านบาท  นับเป็น

สัดสว่นท่ีน้อยมาก ๆ เมื่อเทียบกับภาพรวมจากยอดขายรวมท้ังหมดราว 3  ล้านล้านบาท ของท้ังบริษัท Nestlé  แต่ Nestlé 

ก็มีความเชื่อม่ันวา่ตลาดนี้จะเติบโตได้อีกมาก  

 

ที่มา 
- www.vegconomist.com/products-and-launches/nestle-launches-plant-based-egg-and-shrimp/ 

- www.theguardian.com/business/2021/oct/06/vrimp-shrimp-nestle-faux-seafood-seaweed 

- https://www.nestle.com/media/news/plant-based-alternatives-egg-

shrimp?utm_source=DesignTAXI&utm_medium=DesignTAXI&utm_term=DesignTAXI&utm_content=DesignTAXI&utm_campaign

=DesignTAXI 

- https://www.marketthink.co/19233 

- https://positioningmag.com/1355478 

เรียบเรียงโดย 

นางสาวภญิญาพัชญ์ ค ามามูล                           
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“vEGGiE และ VRIMP” 
อาหารทางเลือกจากพืชทดแทนไข่และกุ้ง 

ผลิตภัณฑ์ vEGGie และ VRIMP  


