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สารกันบูดกับน้ําผลไม 
 นํ้าผลไม เปนอีกทางเลือกหน่ึงสําหรับคนรักสุขภาพเพราะเปนเครื่องด่ืมที่มีคุณคาทางโภชนาการสูง  
เปนแหลงของแรธาตุ และวิตามินหลายๆ ชนิด ตามซุปเปอรมารเกตและหางสรรพสินคาเรามักเห็นนํ้าผลไมบรรจุ
กลอง หรือบรรจุขวดพลาสติกสวยๆ  ที่ดึงดูดความสนใจของผูคนที่ผานมา ผานไปใหเลือกหยิบ และเลือกซื้อหา 
โดยหารูไมวาคุณอาจกําลังหยิบอันตรายเขามาใกลตัวคุณ 
 อันตรายท่ีวาน้ีคือ อันตรายจากสารกันบูด 
    โดยผูประกอบการบางรายอาจมีการเติมสารกันบูด เชน กรดเบนโซอิก หรือ กรดซอรบิก เพ่ือชวยยืดอายุ
การเก็บรักษานํ้าผลไมใหยาวนานขึ้น  
 เน่ืองจากหลังจากที่คั้นนํ้าผลไมเสร็จแลวจะตองมีการพาสเจอรไรส เพ่ือฆาเช้ือโดยการใหความรอนกับ
นํ้าผลไมในระดับปานกลาง ซึ่งความรอนที่ใหจะไมมากพอท่ีจะฆาเช้ือจุลินทรียใหหมดไปได   
แตจะสามารถทําลายเช้ือจุลินทรียที่สําคัญ ๆ  
 การใชความรอนในระดับพาสเจอรไรซ จึงเปนเพียงการใชความรอนเพ่ือทําลายเน้ือเยื่อหรือเซลของ
แบคทีเรีย  ราและยีสต เทาน้ัน    
 ฉะน้ันนํ้าผลไมพาสเจอรไรซจึงจําเปนตองเก็บรักษา ไวในหองเย็นที่มีอุณหภูมิตํ่ากวา 5 องศาเซลเซียส   
เพ่ือความปลอดภัย และจะชวยยืดอายุการเก็บไดนานประมาณ 1 สัปดาห    
 ดังน้ันจึงมีผูผลิตบางราย ไดหาวิธียืดอายุการเก็บใหนานขึ้น โดยการใส สารกันบูด เชน กรดเบนโซอิก 
เขาไปในนํ้าผลไม  ซึ่งตามกฎหมายของไทยอนุญาตใหใสสารกันบูดในเคร่ืองด่ืมได ในปริมาณ  200  มิลลิกรัม /
กิโลกรัม  
 แตหากผูผลิตใสสารกันบูดลงไปในปริมาณท่ีมากกวา  200  มิลลิกรัม /กิโลกรัม  จะสงผลรายตอ
ผูบริโภคได ซึ่งหากรางกายไดรับสารกันบูด เชน กรดเบนโซอิกมากกวา 500 มิลลิกรัมตอวัน ตับและไตอาจตอง
ทํางานหนักจนถึงขั้นพิการได 

แตยังไมตองตกใจ  วันน้ีเรามีผลการวิเคราะหปริมาณสารกันบูดชนิด กรดเบนโซอิก ในนํ้าผลไมบรรจุ
ขวดและชาเขียวจํานวน  3  ตัวอยาง  แมวาจะพบกรดเบนโซอิกในปริมาณมาก  แตทวาก็ยังปลอดภัยอยู ///  
 

ผลการวิเคราะหสารกันบูดในนํ้าผลไม 

ตัวอยางที่สุมตรวจ กรดเบนโซอิก 
( มิลลิกรัม / กิโลกรัม ) 

    นํ้าสม  25%  บรรจุขวดพลาสติก  153.18 
    นํ้าองุน 25%  บรรจุขวดพลาสติก  151.56 
    ชาเขียวพรอมด่ืม บรรจุขวดพลาสติก   ไมพบ 

วันที่วิเคราะห :  22 – 23  พ.ค. 2551   วิธีทดสอบ : NFI. T 9124 based on IFU (1995),No. 63 
ฝายบริการขอมูล / ฝายบริการหองปฏิบัติการ  สถาบันอาหาร องคกรเครือขายกระทรวงอุตสาหกรรม  
เผยแพรโดย แผนกการตลาดและประชาสัมพันธ    โทร. 02 – 8868088   www.nfi.or.th/ infocenter 

http://www.nfi.or.th/

	แต่ยังไม่ต้องตกใจ  วันนี้เรามีผลการวิเคราะห์ปริมาณสารกันบูดชนิด กรดเบนโซอิก ในน้ำผลไม้บรรจุขวดและชาเขียวจำนวน  3  ตัวอย่าง  แม้ว่าจะพบกรดเบนโซอิกในปริมาณมาก  แต่ทว่าก็ยังปลอดภัยอยู่ /// 
	ผลการวิเคราะห์สารกันบูดในน้ำผลไม้
	ตัวอย่างที่สุ่มตรวจ
	กรดเบนโซอิก

