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มาตรฐานอาหารภาคเอกชนของสหภาพยโุรป  
(เฉพาะบางประเทศ) 
 

1. มาตรฐานทีม่วีตัถุประสงคเ์พื่อเพิม่ขดีความสามารถในการแขง่ขนัของสนิคา้ในตลาด

(Benchmarking) ไดแ้ก่ 

 Tesco Nature Choice เป็นมาตรฐานที่

บริษัท Tesco จํากัด ผู้นําธุรกิจค้าปลีกในส

หราชอาณาจกัรออกให้กบัผู้ผลิตหรือผู้ปลูก

สําหรบัสินค้าผกั ผลไม้สด และสลดั จากทัว่

โลกที่จะส่งเข้ามาจําหน่ายภายในห้างเทสโก้ ต้องมาจากฟาร์มที่ปลูกตามระบบ 

GAP มกีารจดัการดา้นสิง่แวดล้อม การควบคุมการใชส้ารเคม ีมรีะบบหมุนเวยีน

การใชพ้ลงังานอย่างเหมาะสม และมวีธิกีารผลติที่คํานึงถงึสุขอนามยัและความ

ปลอดภยัของทัง้ผู้ผลิตและผูบ้รโิภค ซึ่งบรษิัทจะเป็นผูต้รวจประเมินและให้การ

รบัรองฟารม์เอง 

Website : http://www.tescofarming.com 
 

2. มาตรฐานทีม่วีตัถุประสงคเ์พื่อเพิม่ขดีความสามารถในการแขง่ขนัของสนิค้าในตลาด

(Benchmarking) ไดแ้ก่ 

 Dutch HACCP Standard เป็นระบบมาตรฐาน

ที่จดัทําขึ้นโดย Dutch National Board of 

Experts ระหวา่งรฐับาล ผูแ้ทนการค้า ผูค้้าปลกี 

ผูผ้ลิตและผู้ส่งออกอาหาร กบัองค์กรผู้บริโภค

ของเนเธอร์แลนด์ โดยนําหลกัการของระบบ 

HACCP จากทัว่โลกมาสรา้งเป็นขอ้กําหนดเฉพาะของประเทศ เพื่อควบคุมสนิค้า

อาหารทีว่างจําหน่ายในทอ้งตลาดทัง้ทีผ่ลติภายในประเทศและนําเขา้ให้มคีุณภาพ

และความปลอดภยัตลอดห่วงโซ่การผลติ ซึ่งผูนํ้าเขา้สามารถรบัการรบัรองโดย

หน่วยงานทีท่ําหน้าทีต่รวจประเมนิโดยเฉพาะ 

 Website:  http://asia.bsi-global.com/Food+Safety/Standards/HACCP.xalter 

    http://www.foodsafetymanagement.info/net-book.php 

 

 

http://www.tescofarming.com/
http://www.foodsafetymanagement.info/net-book.php
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3. มาตรฐานอาหารเฉพาะกลุ่ม เพื่อสร้างความแตกต่างระหว่างสินค้าที่ผลิต

ภายในประเทศ กบัสนิคา้อื่นๆ เชน่ 

 

 French Label Rouge เป็นการรบัรองสนิค้าสตัว์

ปีกคุณภาพสูง โดย Pasture-raised poultry ผูนํ้า

ในการผลิตเนื้อสตัว์ปีกของประเทศฝรัง่เศส ได้

สร้างมาตรฐาน เพื่อรบัรองสินค้าที่จะส่งออกไป

จําหน่ายในต่างประเทศให้มีความแตกต่างกับ

สนิค้าคู่แข่งโดยเน้นการผลิตที่มีคุณภาพสูง โดยสร้างพนัธมิตรร่วมกนัระหว่าง

ฟาร์มเลี้ยง โรงงานแปรรูป และผูจ้ดัจําหน่าย สร้างเป็นมาตรฐานเฉพาะที่มกีาร

รบัรองและโลโกข้องกลุ่ม 

 Website: http://attra.ncat.org/attra-pub/labelrouge.html 

 

 British ABM (Assured British Meat) เป็นระบบการ

รับประกันสินค้าเนื้ อสัตว์ของกลุ่มผู้ขายและส่งออก

เนื้อสตัวใ์นองักฤษ เวลล์ และไอร์แลนด์เหนือ ทัง้เนื้อววั 

เนื้อหมู ผลติภณัฑน์ม และพชือาหารสําหรบัเลีย้งสตัวผ์ลติ

เนื้อสัตว์เหล่านัน้ ว่ามีความ  ปลอดภัยต่อการบริโภค 

เนื่องจากไดผ้า่นการผลติดว้ยวธิทีีไ่ดม้าตรฐาน ปราศจากโรค มาจากฟารม์ทีไ่ดร้บั

การรบัรอง 

 Website: http://www.abm.org.uk/ 
 
 

http://attra.ncat.org/attra-pub/labelrouge.html

